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Art. Nr. 3BL-012 VE: 4

Camembert Kuh

weiBer Edelschimmelkdse aus Kuhmilch

Gewicht pro Stiick ca. 300 g - F.i.Tr. 52
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Art. Nr. 3BL-024 VE: 8

Crescenza Flow 200g oder 250g

kurz gereifter italienischer Weichkase

Gewicht pro Stiick ca. 200 g - F.i.Tr. 48

Art. Nr. 3BL-079 VE: 8

Robiola Pasta Sfusa - Frischkise

cremiger Frischkase

Gewicht pro Stiick ca. 1,5 kg - F.i.Tr. 50

Art. Nr. 3BL-101 VE: 1

Bergamino Ziege

Ziegenweichkdse, weiRschimmel, cremiger Teig, quadratisch, aromatisch

Gewicht pro Stiick ca. 1,8 kg - F.i.Tr. 48

Art. Nr. 3BL-145 VE: 1

Fiocco di Latte - Ricotta

italienischer Frischkdse, extra cremig

Gewicht pro Stiick ca. 1,5 Stk - F.i.Tr. 32

Art. Nr. 3BL-154 VE: 4

Camembert Ziege

weiller Edelschimmelkase aus Ziegenmilch

Gewicht pro Stiick ca. 300 g - F.i.Tr. 48

Art. Nr. 3BL-201 VE: 1

Bergamino Biiffel

Biffelweichkdse, weilRschimmel, cremiger Teig, quadratisch, aromatisch

Gewicht pro Stiick ca. 1,8 kg - F.i.Tr. 56




Art. Nr. 3BL-202 VE:

Camembert Biiffel

weiBer Edelschimmelkase aus Biiffelmilch

Gewicht pro Stiick ca. 300 g - F.i.Tr. 56
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Art. Nr. 3BL-202.08 VE:

BIO Camembert Biiffel

weiBer Edelschimmelkase aus Biiffelmilch

Gewicht pro Stiick ca. 300 g - F.i.Tr. 56

Art. Nr. 993-10M241-8 VE:

Reibekadse - Berg-Parmigiano Reggiano Mezzano

Berg Parmigiano Reggiano Mezzano, Hartkase,

Gewicht pro Stiick ca. 4,5 kg - F.i.Tr. 48

Art. Nr. 993-10V24025 VE:

Reibekdse - Berg-Parmigiano Reggiano mind 24

Reibekase - Berg-Parmigiano Reggiano mind 24 Monate, Hartkase,

Gewicht pro Stiick ca. 250 g - F.i.Tr. 48

Art. Nr. 993-10V24025I VE:

Reibekdse - Berg-Parmigiano Reggiano mind 24

Hartkase, Berg Parmigiano Reggiano, mind. 24 Monate gereift, Hartkase,

Gewicht pro Stiick ca. 250 g - F.i.Tr. 48

Art. Nr. 993-10V241-2 VE:

Reibekase - Berg-Parmigiano Reggiano mind 24

Berg Parmigiano Reggiano, mind. 24 Monate gereift, Hartkase,

Gewicht pro Stiick ca. 20 kg - F.i.Tr. 48

Art. Nr. 993-10V241-8 VE:

Reibekase - Berg-Parmigiano Reggiano mind 24

Berg Parmigiano Reggiano, mind. 24 Monate gereift, Hartkase,

Gewicht pro Stiick ca. 4,5 kg - F.i.Tr. 48




Art. Nr. 993-20V241-1 VE:

Reibekdse - Berg-Parmigiano Reggiano mind 24

Reibekase - Berg-Parmigiano Reggiano mind 24 Monate, Hartkase,

Gewicht pro Stiick ca. 40 kg - F.i.Tr. 48
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Art. Nr. CAL-005012 VE:

ROBIOLA BOSINA

italienischer Weichkase, Kuh- und Schafmilch, Piemont, mild und cremig

Gewicht pro Stiick ca. 250 g - F.i.Tr. 52

Art. Nr. CAL-006006 VE:

ROCCHETTA

Ziegen-, Schaf- und Kuhmilch, sahnig und cremig, Piemont

Gewicht pro Stiick ca. 300 g - F.i.Tr. 52

Art. Nr. CAL-006006-1 VE:

ROCCHETTA GLS

Ziegen-, Schaf- und Kuhmilch, sahnig und cremig, Piemont

Gewicht pro Stiick ca. 300 g - F.i.Tr. 52

Art. Nr. CAL-009010 VE:

CRAVANZINA

Schaf- und Kuhmilch, weiRe Rinde, Piemont,

Gewicht pro Stiick ca. 220 g - F.i.Tr. 50

Art. Nr. CAL-016006 VE:

LATUR

Weichkase, Piemont, Ziegen-, Schaf- und Kuhmilch, extra sahnig

Gewicht pro Stiick ca. 230 g - F.i.Tr. 52

Art. Nr. CAL-016006-1 VE:

LA TUR GLS

Weichkase, Piemont, Ziegen-, Schaf- und Kuhmilch, extra sahnig

Gewicht pro Stiick ca. 230 g - F.i.Tr. 50




Art. Nr. CAL-025016
COSSANELLA

rotliche Rinde, fein wiirig, extra cremig, Piemont

Gewicht pro Stiick ca. 300 g - F.i.Tr. 52

VE:
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Art. Nr. CAL-030001
CASTELBELBO

halbreifer Weichkéase, Ziegen- Schaf- und Kuhmilch, aus dem Piemont

Gewicht pro Stiick ca. 1,3999999999999999 kg - F.i.Tr. 52

VE:

Art. Nr. CAL-037001
TOMA DELLA ROCCA

Weichkase aus dem Piemont, Kuh-, Schaf-, und Ziegenmilch

Gewicht pro Stiick ca. 1 kg - F.i.Tr. 52

VE:

Art. Nr. CAL-BRADURO
BRA Duro DOP - Hart Rohmilch

wirziges Aroma, Rohmilchkase, Piemont

Gewicht pro Stiick ca. 7 kg - F.i.Tr. 52

VE:

Art. Nr. CAL-BRATENERO

BRA Tenero DOP - (jung) Rohmilch

junger Rohmilchkase, mild, leicht gelocht

Gewicht pro Stiick ca. 7 kg - F.i.Tr. 52

VE:

Art. Nr. CAL-CATELM

Castelmagno DOP - Rohmilch

Bergkdse, Piemont, Kuhmilch, Rohmilch,

Gewicht pro Stiick ca. 7 kg - F.i.Tr. 52

VE:

Art. Nr. CAL-RASCHERA
Raschera DOP - Rohmilch

italienischer Rohmilchkase, wiirzig und pikant

Gewicht pro Stiick ca. 8,5 kg - F.i.Tr. 48

VE:




Art. Nr. CAL-SOLA

Sola - Rohmilch

milder Rohmilchkéase, weich

Gewicht pro Stiick ca. 4 kg - F.i.Tr. 52

VE:
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Art. Nr. FHA-O1
Fontina DOP - FHVA

aus dem Aostatal, weich, cremig, pikant

Gewicht pro Stiick ca. 8,5 kg - F.i.Tr. 50

VE:

Art. Nr. FHA-O1ALM
Fontina DOP ALM - FHVA

aus dem Aostatal, weich, cremig, pikant

Gewicht pro Stiick ca. 8,5 kg - F.i.Tr. 50

VE:

Art. Nr. GC-DAR

Taleggio Dop Dolcearoma

weicher cremiger Kuhmilchkase, Rotschimmelkase

Gewicht pro Stiick ca. 2 kg - F.i.Tr. 52

VE:

Art. Nr. GC-GCM
GRANCRU Héhlenreifung

Kuhmilchkdse in der Hohlegereift,

Gewicht pro Stiick ca. 3 Stk - F.i.Tr. 52

VE:

Art. Nr. GC-MCN
MONTECAPRA Schwarz - Gereift - Ziege

Ziegenkase

Gewicht pro Stiick ca. 2,2000000000000002 kg - F.i.Tr. 48

VE:

Art. Nr. GC-SCS
STRACCO / Quader di Capra - Ziege

halbfester Schnittkdse, geschmierte Rinde, pikant

Gewicht pro Stiick ca. 2 kg - F.i.Tr. 52

VE:




Art. Nr. GC-ST
STRACKTUFO TRUFFEL TALEGGIO ART

Taleggio Art mit Triffel verfeinert

Gewicht pro Stiick ca. 2,2999999999999998 kg - F.i.Tr. 52
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VE: 1

Art. Nr. GC-TDB
Taleggio Dop VECCHIA BAITA

weicher cremiger Kuhmilchkase, Rotschimmelkase

Gewicht pro Stiick ca. 1,7 kg - F.i.Tr. 52

VE: 1

Art. Nr. GC-TG
Taleggio Dop GILDO'C ROH MILCH mit Holzscha-

weicher cremiger Kuhmilchkase, Rotschimmelkase, Rohmilchkase, in Holzschale

Gewicht pro Stiick ca. 1,7 kg - F.i.Tr. 52

VE: 1

Art. Nr. GSP-GWC

Giintensperger Gwitterchds (mind. 7 Monate

feine Salzkristalle, cremiger Hartkase, wirzig

Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 57

VE: 1

Art. Nr. GSP-ROTEU

Giintensperger Roter Teufel (6 Monate gereift.

cremiger Hartkase, leicht nussige Note, wiirzig

Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 53

VE: 1

Art. Nr. GSP-ROTEUEX

Giintensperger Roter Teufel Extra (mind. 9 Mo-

extra wirzig, ausgepragte Salzkristalle, kraftig,

Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 53

VE: 1

Art. Nr. GSP-SWLA

Gilintensperger Swiss Lady (mind. 10 Wochen

mild aromatisch, cremig zarter Rahmkase

Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 57

VE: 1
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Art. Nr. GSP-TRPR VE: 1
Triiffelperle (mind. 10 Wochen gereift, mind.
mit schwarzen Triiffel aus dem Piemont verfeinert
Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 56
Art. Nr. KWI-AGMDW VE: 1

Allgduer Gliicksmomente d'wiirzige BIO 50%

naturbelassene Rinde m. Rotschmiere, cremig, wiirzig und pikant im Geschmack, Bio

Gewicht pro Stiick ca. 4 kg - F.i.Tr. 50

Art. Nr. KWI-BSAB
Beschwipste Anna BLOND BIO 50% F.i.T

WeiBweinkdse, mikrobielles Lab, BIO, wiirzig

Gewicht pro Stiick ca. 4 kg - F.i.Tr. 50

VE: 1

Art. Nr. KWI-BSAR

Beschwipste Anna ROT BIO 50% F.i.T

Rotweinkdse, mikrobielles Lab, BIO, wiirzig

Gewicht pro Stiick ca. 4 kg - F.i.Tr. 50

VE: 1

Art. Nr. KWI-GHMWEF
Gehopfter Max - Der Wiesenfreund BIO 50%

mikrobielles Lab, mit Hopfen verfeinert, 3 Monate Reifezeit

Gewicht pro Stiick ca. 4 kg - F.i.Tr. 50

VE: 1

Art. Nr. KWI-PPAU
Gute-Laune-Kase BIO 55% F.i.T.

cremiger halbfester Kase, mit Pfeffer Rand, BIO, mikrobielles Lab

Gewicht pro Stiick ca. 2,5 kg - F.i.Tr. 55

VE: 1

Art. Nr. KWI-RTCAS
Roter Casanova BIO 70% F.i.T

cremig, leichte Rotschmiere, mikrobielles Lab, halbfester Schnittkase

Gewicht pro Stiick ca. 3 kg - F.i.Tr. 50

VE: 1
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Art. Nr. KWI-UALL VE: 1
Uriger Allgauer BIO 50% F.i.T

mikrobielles Lab, wiirziger rotgeschmierter Schnittkdse, mit Schabziegerklee affiniert

Uriger Allgéuer

Gewicht pro Stiick ca. 4 kg - F.i.Tr. 50

Art. Nr. LMR-08N1G VE: 20
Biiffel Butter La Marchesa 250g

angenehm mild sduerlicher Geschmack, hoher Fettgehalt jedoch fiir Cholesterin unbedenklich

Gewicht pro Stiick ca. 250 g - F.i.Tr.

Art. Nr. LMR-13023 VE: 12
Biiffelmozzarella La Marchesa DOP 50g (250g

frischer Buffelmozzarella

Gewicht pro Stiick ca. 250 g - F.i.Tr. 48

Art. Nr. LMR-18013 VE: 12
Biiffelmozzarella La Marchesa DOP 250g (250g

frischer Buffelmozzarella

Gewicht pro Stiick ca. 250 g - F.i.Tr. 48

Art. Nr. LMR-43A29 VE: 2
Biiffelmozzarella GERAUCHERT La Marchesa

gerducherter Biffelmozzarella

Gewicht pro Stiick ca. 250 g - F.i.Tr. 48

Art. Nr. LMR-76618 VE: 12

Biiffelricotta La Marchesa (150g Becher)

frischer Buffelmozzarella

Gewicht pro Stiick ca. 150 g - F.i.Tr. 48

Art. Nr. LMR-8771F VE: 8

Biiffel Burrata La Marchesa 200g (200g Schale)

cremig verfuhrerisch, flissig geflllt im Becher

Gewicht pro Stiick ca. 200 g - F.i.Tr. 48
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Art. Nr. LMR-96617 VE: 8
Biiffelmozzarella La Marchesa mit TRUFFEL 150g

frischer Biffelmozzarella mit Triffel verfeinert

Gewicht pro Stiick ca. 150 g - F.i.Tr. 48

Art. Nr. MTG-ALB-1FEP VE: 4

Almensberger - Rohmilch

Aus Rohmilch, Reifezeit ca. 2 — 5 Monate mild, fein, aromatisch, trockene Rinde

Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 55

Art. Nr. MTG-HSR-1FE VE: 4

Hagenwiler Schlosskase rezent - rezent

Aus Rohmilch, Reifezeit ca. 5 — 6 Monate wiirzig, fein, aromatisch, trockene Rinde

Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 55

Art. Nr. MTG-MTR-1FEP VE: 4

Miiller Thurgau rezent - Rohmilch

Aus Rohmilch, Reifezeit 10 - 12 Monate kréftig, aromatisch, trockene feste Rinde

Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 55

Art. Nr. MTG-MTW-1FEP VE: 4

Miiller Thurgau wiirzig - Rohmilch

Aus Rohmilch, Reifezeit 5 - 7 Monate wirzig, aromatisch, cremig, trockene, feste Rinde

Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 55

Art. Nr. MTG-NTH-1FEP VE: 4

Nathurgauer - Rohmilch

Aus Rohmilch, Reifezeit ca. 5 — 6 Monate wiirzig, fein, cremig, aromatisch, trockene Rinde

Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 55

Art. Nr. OIO-01BIO VE: 1
Gorgonzola DOP BIO 12kg ) ; i S

cremiger Blauschimmelkase, BIO

Gewicht pro Stiick ca. 12 kg - F.i.Tr. 48
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Art. Nr. 0OlO-02
Gorgonzola DOP Strack'In 6kg

cremiger Blauschimmelkdse ohne Behalter

Gewicht pro Stiick ca. 3 kg - F.i.Tr. 48

VE: 1
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Art. Nr. OlIO-04BIO
Gorgonzola DOP BIO 3kg

cremiger Blauschimmelkase, BIO

Gewicht pro Stiick ca. 3 kg - F.i.Tr. 48

VE: 2

Art. Nr. OIO-04-EINZELN
Gorgonzola DOP Strack'In 3kg

cremiger Blauschimmelkdse ohne Behalter

Gewicht pro Stiick ca. 3 kg - F.i.Tr. 48

VE: 1

Art. Nr. OIO-04PICCANTE

Gorgonzola DOP Arianna Piccante 3kg

cremiger Blauschimmelkase, Pikant,

Gewicht pro Stiick ca. 3 kg - F.i.Tr. 48

VE: 2

Art. Nr. OIO-2ARTE

Gorgonzola DOP Loffel-Strack'In mit Behalter

cremiger Blauschimmelkdse, mit Behélter,

Gewicht pro Stiick ca. 3 kg - F.i.Tr. 48

VE: 1

Art. Nr. OIO-2ARTE-OB

Gorgonzola DOP Loffel-Strack'In ohne Behilter

cremiger Blauschimmelkdse ohne Behilter

Gewicht pro Stiick ca. 3 kg - F.i.Tr. 48

VE: 1

Art. Nr. REV-MST006

Pecorino Primo Sale Tumarello Mini Fantasia

italienischer Schafsmilchkase

Gewicht pro Stiick ca. 800 g - F.i.Tr. 54

VE: 1

11



Art. Nr. REV-VLD002
Pecorino CACIO NERO DI PIENZA - gereift

M LAg
ot €y,

§ %
/3 %
VELTLINER
traum

VE: 1

italienischer Schafsmilchkase, etwas brockelig und trocken im Geschmack

Gewicht pro Stiick ca. 1,7 kg - F.i.Tr. 56
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Art. Nr. REV-VLD004
Pecorino VECCHIO CACIO DI PIENZA - gereift

italienischer Schafsmilchkase, traditionell verarbeitet, gereift

Gewicht pro Stiick ca. 1,7 kg - F.i.Tr. 56

VE: 1

Art. Nr. RF-31127
KALTBACH Le Crémeux

cremig und wiirzig,

Gewicht pro Stiick ca. 4 kg - F.i.Tr. 56

VE: 1

Art. Nr. RF-31155
Brie President 60% TM 1kg

franzosischer Weichkase, Edelschimmelrinde,

Gewicht pro Stiick ca. 1 kg - F.i.Tr. 52

VE: 1

Art. Nr. RF-32073

Scamorza gerduchert Salaris

gerducherter Kase, Italien

Gewicht pro Stiick ca. 300 g - F.i.Tr. 52

VE: 6

Art. Nr. RF-32091

Scamorza Salaris

gerducherter Kase, Italien

Gewicht pro Stiick ca. 300 g - F.i.Tr. 52

VE: 6

Art. Nr. RF-32107
FETA - griechischer Kadse Adonis 2 kg Vpk g.U.

griechischer Kase in der Salzlake

Gewicht pro Stiick ca. 2,3999999999999999 kg - F.i.Tr. 54

VE: 1

12
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Art. Nr. RF-33056 VE: 1

Nerello Sikano - Schafskése aus Sizilien

Schafskase aus Sizilien, mit Pfefferrand

Gewicht pro Stiick ca. 6 kg - F.i.Tr. 54
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Art. Nr. RF-33057 VE: 0

Toma Margherita Botalla

cremiger und weicher Kase, mild,

Gewicht pro Stiick ca. 1 kg - F.i.Tr. 54

Art. Nr. RF-33058 VE: 1

Pecorino Fiore Dolce Central

italienischer Schafsmilchkase, traditionell verarbeitet, gereift

Gewicht pro Stiick ca. 3 kg - F.i.Tr. 56

Art. Nr. RF-33078 VE: 1

Veltliner jung Val Lesina / Valmontana

einzigartiger Allrounder, Mild im Geschmack, perfekt zum schmelzen

Gewicht pro Stiick ca. 5 kg - F.i.Tr. 48

Art. Nr. RF-33100 VE: 1

Caciotta Toscana Convivio (Urbino)

frischer und cremiger Kase

Gewicht pro Stiick ca. 3 kg - F.i.Tr. 56

Art. Nr. RF-33104 VE: 1

Pecorino Toscano DOP / Pecorino Umbro- ge-

italienischer Schafsmilchkase, Tosakana, mind. 2 Monate gereift

Gewicht pro Stiick ca. 2,5 kg - F.i.Tr. 58

Art. Nr. RF-33134 VE: 2

Kaprone Botalla

Rohmilchkase. 100 % Ziegenmilch, Piemont, Aromatisch

Gewicht pro Stiick ca. 2 kg - F.i.Tr. 48

13
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Art. Nr. RF-33142 VE: 2

Pecorilla Botalla

weicher Schafsmilchkase

Gewicht pro Stiick ca. 4,5 kg - F.i.Tr. 52

Art. Nr. RF-33144 VE: 1

Capritilla - Ziegenkase Piemont

Ziegenkase im Keller gereift, zarter Geschmack, weich

Gewicht pro Stiick ca. 4 kg - F.i.Tr. 52

Art. Nr. RF-33148 VE: 1

Ziegenkdse Maggengo Veltlin

Ziegenmilch, aus dem Veltlin

Gewicht pro Stiick ca. 1,6000000000000001 kg - F.i.Tr. 48

Art. Nr. RF-33150 VE: 1

Bastardo del Grappa

typisch venezianischer Bergkase, leicht wiirzig

Gewicht pro Stiick ca. 6 kg - F.i.Tr. 48

Art. Nr. RF-33170 VE: 6

Toma Piemonte DOP Rosso

Toma Bauernkase, mild aromatisch,

Gewicht pro Stiick ca. 5 kg - F.i.Tr. 50

Art. Nr. RF-33172 VE: 1

Castelmagno DOP

Bergkase, Piemont, Kuhmilch

Gewicht pro Stiick ca. 5 kg - F.i.Tr. 54

Art. Nr. RF-34034 VE: 1

Asiago DOP Gallo Nero mind. 40 Tage

frischer Asiago, aromatisch und s, unregelmaRige Locher,

Gewicht pro Stiick ca. 12 kg - F.i.Tr. 52

14
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Art. Nr. RF-34068 VE: 1
Asiago DOP Gallo Nero mind. 40 Tage 1/4 VK

frischer Asiago, aromatisch und siif§, unregelmaRige Locher,

Gewicht pro Stiick ca. 3 kg - F.i.Tr. 52

Art. Nr. RF-34087 VE: 1

Fontal Foresti

aus dem Aostatal, weich, cremig, pikant

Gewicht pro Stiick ca. 9 kg - F.i.Tr. 48

Art. Nr. RF-34134 VE: 1

Gran Zebru'

aromatisch wirzig, Schnittkase

Gewicht pro Stiick ca. 2,5 kg - F.i.Tr. 50

Art. Nr. RF-34135 VE: 1

Emmentaler Schweiz AOC mind. 8 Monate VK

klassischer Emmentaler, Schweiz, nussig

Gewicht pro Stiick ca. 6 kg - F.i.Tr. 52

Art. Nr. RF-34170 VE: 1
MONTASIO Dop - Real

italienischer Hartkase

Gewicht pro Stiick ca. 6 kg - F.i.Tr. 48

Art. Nr. RF-34174 VE: 1

MONTASIO Dop Stravecchio - Gereift

italienischer Hartkase

Gewicht pro Stiick ca. 6 kg - F.i.Tr. 48

Art. Nr. RF-34185 VE: 1

Piave Mezzano DOP

Hartkase, wirzig

Gewicht pro Stiick ca. 6 kg - F.i.Tr. 52
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Art. Nr. RF-34195 VE: 1
Piave DOP Vecchio Selezione ORO

mind. 6 Monate gereift, Kuhmilchkase

Gewicht pro Stiick ca. 6 kg - F.i.Tr. 50
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Art. Nr. RF-34212 VE: 1

Schlossberger Bergkadse mind. 50% FiTr.

wirziger Bergkase, Schweiz, miirbe

Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 50

Art. Nr. RF-34222 VE: 4

Kiesentaler Yumi Bergkase

Aus Rohmilch, Reifezeit ca. 5 — 6 Monate wiirzig, fein, aromatisch, trockene Rinde

Gewicht pro Stiick ca. 6,5 kg - F.i.Tr. 55

Art. Nr. RF-34541 VE: 1
BRA Duro DOP - Hart Rohmilch

wirziges Aroma, Rohmilchkase, Piemont

Gewicht pro Stiick ca. 6 kg - F.i.Tr. 52

Art. Nr. RF-34542 VE: 1

BRA tenero DOP

Kuhvollmilchkase, mild, perfekt fir Fondue, leicht gelocht, mind. 45 Tage gereift

Gewicht pro Stiick ca. 7 kg - F.i.Tr. 50

Art. Nr. RF-34553 VE: 1

Reibekase - Sovrano mit Biiffelmilch (ca 20%)

Reibekase mit ca. 20% Buffelmilch,

Gewicht pro Stiick ca. 4,5 kg - F.i.Tr. 48

Art. Nr. RF-35023 VE: 1

Taleggio Dop REAL

weicher cremiger Kuhmilchkase, Rotschimmelkase

Gewicht pro Stiick ca. 1,7 kg - F.i.Tr. 52
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Art. Nr. RF-38010

Caciocavallo Irpino di Grotta

Rohmilchkase, Hohlenreifung, leicht wiirzig

Gewicht pro Stiick ca. 2 kg - F.i.Tr. 48

VE:

VELTLINER
traum

gen

uss

FORUM

Art. Nr. RF-38021

Caciocavallo Lucano / Silano

mild fast siB im Geschmack, halbfester Schnittkase

Gewicht pro Stiick ca. 2 kg - F.i.Tr. 48

VE:

Art. Nr. RF-38028

Provola Calabra GM Morrone

italienischer Schnittkase / Hartkdse

Gewicht pro Stiick ca. 1,2 kg - F.i.Tr. 48

VE:

Art. Nr. ROS-FD811

Reibekise - Formaggio Duro IT 1/8 11Monate
Reibekase, 2. Wahl, 1/8, 11 Monate gereift, Italien, Grana Padano

Gewicht pro Stiick ca. 4,5 kg - F.i.Tr. 35

VE:

Art. Nr. VTHA-101
Bergkise 8 Mon. 1/1 Laib

VE:

)
Bergkdse mind. 8 Monate gereift, ganz -y
v
Gewicht pro Stiick ca. 35 kg - F.i.Tr. 52
Art. Nr. VTHA-102 VE:
Bergkise ca. 12 Mon. 1/1 Laib Je=n
Bergkase mind. 12 Monate gereift, 1/1 Laib \\
v
Gewicht pro Stiick ca. 35 kg - F.i.Tr. 52
Art. Nr. VTHA-103 VE:
Bergkise ca. 18 Mon. 1/1 Laib =t
Bergkase mind. 18 Monate gereift, 1/1 Laib -

Gewicht pro Stiick ca. 35 kg - F.i.Tr. 52

17



1M LAg
ot €hy,

S )
VELTLINER K gelluss
traum FORUM

Art. Nr. VTHA-212 VE: 1

Sennkise, Alt, 1/1 Laib - mit Etikett: Veltliner

wirziger Bergkase

Gewicht pro Stiick ca. 6 kg - F.i.Tr. 52

Art. Nr. VTHA-8004 VE: 1

Bauernkase Il Wahl

milder Bauernkase, 2. Wahl,

Gewicht pro Stiick ca. 6 kg - F.i.Tr. 52

Art. Nr. VTHA-PT001 VE: 1

Vorarlberger Bergkdse

Bergkase aus Vorarlberg, leicht wiirzig

Gewicht pro Stiick ca. 28 kg - F.i.Tr. 52

Art. Nr. VTKK-0001 VE: 1

Sellthiirner Bergkase 5 M. 50% F.i.Tr.

milder Bergkase, mind. 5 Monate gereift

Gewicht pro Stiick ca. 28 kg - F.i.Tr. 50

Art. Nr. VTKK-0002 VE: 1

Sellthiirner Bergkase 8 M. 50% F.i.Tr.

leicht wirziger Bergkdse, mind. 8 Monate gereift

Gewicht pro Stiick ca. 28 kg - F.i.Tr. 50

Art. Nr. VTKK-0003 VE: 1

Sellthiirner Bergkdse 12 M. 50% F.i.Tr.

wiurziger Bergkase, mind. 12 Monate gereift

Gewicht pro Stiick ca. 28 kg - F.i.Tr. 50

Art. Nr. VTKK-0003 VE: 1

Sellthiirner Bergkdse 18 M. 50% F.i.Tr.

wiurziger Bergkase, mind. 18 Monate gereift

Gewicht pro Stiick ca. 28 kg - F.i.Tr. 50
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